
„originell“ –  Schlemmerei in der Luxerei 

 Fondue Chinoise
mit Rindsbouillon, Puten-, Schwein- &
Rinderfilet, Pommes Frittes, Reis,
mixed Pickles, Gemüse, verschiedenen
mild-feurig-würzigen Dip-Saucen, Brot
und Salaten

 Warther-Käsfondue
Wälder Käsestraße Mischung (3
versch. Sorten), Schwarz- &
Weißbrotwürfel, Gemüse, mixed
Pickles und Salaten

 Heißer Stein mit Rindsbouillon,
Puten-, Schwein- & Rinderfilet,
Pommes Frittes, Reis, mixed Pickles,
Gemüse, Käse zum gratinieren,
verschiedenen würzigen Saucen,
Brot und Salaten

– nur mit Reservierung (ab 2 Pax) –

 Käsespätzle

mit Röstzwiebel und

Almschnittlauch

 Tiroler Bauern Gröstl

 Schlutzkrapfen

mit brauner Nussbutter

und Parmesan

 Wiener Schnitzel

 Tafelspitz mit den
klassischen beilagen

 Kaiserschmarren

Pizza alla Nonna Isabella 
Sie können frei nach 
Ihren Vorlieben Ihre 

Pizza zusammenstellen!

„home style Cooking“ am Tisch 

serviert wie Zuhause, jeder 

nimmt worauf er/sie Lust hat. ab 

18.30 Uhr im Lux-Stüberl – nur 

mit Reservierung bis am Vortag.

Alle Gerichte nach vorheriger 
Rücksprache.

Kulinarische Abende auf Anfrage 
(1-3 x pro Woche)

    Schlemmerei in der Luxerei -  Reservierung unter 0664-1133452 oder  info@luxalp.at / www.luxalp.at  

– Variationen vorbehalten –

Fondue & Heißer Stein Österreichische 
Klassiker
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